
日
本
海
老
協
会
（
築
地
）
は
１５
日
、

「
海
老
蟹
ク
ッ
キ
ン
グ
パ
ー
テ
ィ
ー
」

を
東
京
都
内
で
開
催
し
た
。
「
年
末

年
始
に
エ
ビ
や
カ
ニ
を
食
べ
た
い
け

ど
さ
ば
き
方
が
わ
か
ら
な
い
。
料
理

方
法
が
難
し
そ
う
」
と
い
っ
た
声
を

受
け
、
エ
ビ

・
カ
ニ
料
理

の
基
本
を
学

ん
で
も
ら
お

う
と
企
画
し

た
。
フ
ェ
イ
ス
ブ
ッ
ク
で
参
加
者
を

募
り
、
育
児
中
の
主
婦
や
独
身
の
会

社
員
ら
男
女
２５
人
が
参
加
し
た
。

こ
の
日
は
エ
ビ
・
カ
ニ
専
門
の
水

産
会
社
か
ら
直
接
仕
入
れ
た
新
鮮
な

エ
ビ
・
カ
ニ
を
用
意
。
同
協
会
の
藤

井
稚
代
（
わ
か
よ
）
さ
ん
が
ズ
ワ
イ

ガ
ニ
の
む
き
方
に
始
ま
り
、
ク
ル
マ

エ
ビ
の
塩
焼
き
、
ち
ら
し
寿
司
、
エ

ビ
チ
リ
、
カ
ニ
の
味
噌
汁
の
料
理
方

法
を
教
え
た
。

藤
井
さ
ん
は
エ
ビ
の
背
わ
た
の
取

り
方
や
、
そ
の
ま
ま
焼
く
と
丸
ま
っ

て
し
ま
う
エ
ビ
を
竹
串
に
さ
し
て
真

っ
す
ぐ
焼
く
コ
ツ
な
ど
を
伝
授
し

た
。
カ
ニ
は
一
般
的
な
キ
ッ
チ
ン
バ

サ
ミ
を
使
っ
て
さ
ば
い
て
見
せ
、
参

加
者
の
目
を
く
ぎ
づ
け
に
し
た
。

友
人
に
誘
わ
れ
て
参
加
し
た
と
い

う
４０
歳
の
男
性
は
「
普
段
か
ら
家
で

料
理
は
す
る
が
、
エ
ビ
チ
リ
は
作
っ

た
こ
と
が
な
か
っ
た
の
で
、
自
宅
で

挑
戦
し
て
み
た
い
」と
話
し
て
い
た
。

藤
井
さ
ん
は
「
知
人
か
ら
エ
ビ
・

カ
ニ
の
料
理
教

室
を
開
い
て
ほ

し
い
と
リ
ク
エ

ス
ト
さ
れ
、
見

て
学
ん
で
も
ら

え
れ
ば
と
初
め

て
開
催
し
た
。

２０
人
ほ
ど
を
予

定

し

て

い

た

が
、
２５
人
も
応

募
が
あ
り
楽
し

ん

で

も

ら

え

た
。
２
回
目
も
計
画
し
た
い
」
と
手

応
え
を
感
じ
て
い
る
。

エビチリの作り方を教える藤井さん

海
老
協
が
エ
ビ
・
カ
ニ
料
理
教
室

正
月
に
向
け
さ
ば
き
方
の
コ
ツ
伝
授


